
Descalcificador ácido

calc-off
Producto de uso exclusivo profesional

MODO DE USO
Para instalaciones CIP:
Solución del 0,5–2% en agua, según el nivel de suciedad a 
eliminar.
¡Atención! Requiere enjuague.
Para uso manual:
Solución del 1–4% en agua, según el nivel de suciedad a 
eliminar.
¡Atención! Requiere enjuague.
Para remojo:
Solución del 2–5% en agua, según el nivel de suciedad a 
eliminar.
¡Atención! Requiere enjuague.
¡Atención! No utilizar NUNCA en combinación con 
detergentes y/o hipoclorito. No utilizar sobre superficies 
sensibles a los ácidos, como mármol, cemento o metal 
galvanizado.

FRASES DE PELIGRO
H302 Nocivo en caso de ingestión.
H314 Provoca quemaduras graves en la piel y lesiones oculares 
graves.
P260 No respirar el polvo / el humo / el gas / la niebla / los 
vapores / el aerosol.
P264 Lavarse cuidadosamente las manos tras la manipulación.
P280 Llevar guantes de protección / ropa de protección / 
protección ocular / protección facial.
P310 Llamar inmediatamente a un CENTRO DE 
INFORMACIÓN TOXICOLÓGICA o a un médico.
P303+P361+P353 EN CASO DE CONTACTO CON LA PIEL (o el 
pelo): Quitar inmediatamente toda la ropa contaminada. 
Aclarar la piel con agua / ducharse.
P305+P351+P338 EN CASO DE CONTACTO CON LOS OJOS: 
Aclarar cuidadosamente con agua durante varios minutos. 
Quitar las lentes de contacto, si lleva y resulta fácil. Continuar 
aclarando.
Contiene: Ácido fosfórico.

Modo de embalaje: Cajas de cartón que    
contienen 2 recipientes de 6 kg

CARACTERÍSTICAS
Producto concentrado sin espuma, a base de 
ácido fosfórico, sin perfume. Elimina los depósitos 
de cal, las partículas proteicas y los residuos 
alcalinos en las zonas de preparación y envasado. 
Permite una eliminación rápida y uniforme de los 
depósitos de cal que se acumulan en el interior 
de las cocedoras de pasta, lavavajillas, lavadoras y 
pasteurizadores. Está recomendado en la 
industria de los lácteos, bebidas, cerveza, carne y 
para la conservación del vino. Utilizable en 
cualquier tipo de superficie resistente a los ácidos. 
Producto indicado para los planes HACCP.

COMPOSICIÓN
Según el Reglamento CE nº 648/2004. Colorantes.
Valor de pH en concentrado: aprox. 1

ÁMBITO DE APLICACIÓN
Está indicado especialmente para la 
desincrustación de las instalaciones mediante el 
método de “limpieza in situ” (CIP) en la industria 
alimentaria, en el embotellado de bebidas y en el 
sector de los productos lácteos. No destinado a 
aplicaciones domésticas. Para su seguridad, 
respete las indicaciones de la ficha técnica y de la 
ficha de seguridad. Los daños ocasionados por el 
incumplimiento del modo de uso conforme a la 
ficha técnica no podrán ser reclamados.




